LES VINS

Pichet de la Cascade, 25 cl

Vin de Pays d’Oc, rouge, rosé ou blanc 2,80 €

VINS ROUGES 55cd  75cl

Cotes du Rhéne
Vidal Fleury 8,50 € 14,80¢€

Bordeaux
Marquise des Tours 9.50€ 15,50¢€

VINS ROSES 75
15,50 €

VINS BLANCS _ 75d
Bourgogne Aligoté 15,50 €

CHAMPAGNE
Bouteille 49,00 €

Coteaux d’Aix

Rouge - Rosé - Blanc
75 cl

13,80 €

e La Cascade -«

Brasserie des Machines a Sous

04 78 8702 70

Service de
12h @ 14h30 et de 19h30 a OhOO tous les jours

jusqu’@ 1hOO du matin les vendredi et samedi

www.lyonvert.com
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LES APERITIFS DE TRADITION

Anisés (Ricard, Pastis) 2¢l ......... 2,80 €
Accompagnement

Martini Rouge, Blanc, Dry ....... 3,30 €
Kir vin Blanc

Kir royal

AMEriCAND wvvvioieieeeeiieeieeeeenn 5.50€
Coupe de vin mousseux ........... 2,80 €
Coupe de champagne

LES EAUX ET SOFT DRINKS

Evian lifrel v o 4,50 €
1/2 Evian

Badoit oo 4,50 €
1/2 Badoit

Perrier 33cl oo PAVAORS
Fmonade e 270 €
Orangina, Gini, Schweppes .. 2,70 €
Coca-Cola

Coca-Cola light ... 2,70 €
Coca-Cola Zero

Pression ....ooooovceveeeeeeeeeeen, 2,80 €
Heineken, Pelforth, Affligen ... 2,80 €
Desperados

Adelscott ... 4,90 €

LES CAFES & INFUSIONS

Cafe oo 1,50 €
Décaféiné
Thé ou infusion




FORMULE POKER

Plat du jour

Escalope viennoise
Coulis de tomates

Fromage sec
Faisselle
Dessert du jour

2 boules de glaces

LES ENTREES

Terrine de foie gras aux figues et ses toasts

Gateau de foies de volaille, coulis de tomates, olives noires
Feuilleté de crottin de Chavignol, fondue de poireaux
Salade de fruits de mer, au guacamole et endives
Carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan

Saumon fumé, et ses toasts

LES SALADES

Salade Cascade, lardons, chévre chaud, cerneaux de noix

Salade Lyonnoise, lardons, salade, oeuf poché,
pieds de veau, croitons

Salade Casino, salade, foies de volaille poélés au vinaigre,
oeuf poché, tomates

Salade Nicoise, salade, tomates, thon, anchois, olives noires,
oignons, oeuf, poivrons, pommes de terre

Salade de Crevettes aux légumes craquants, sautées au soja..
Salade Gourmande, haricots verts, gésiers, noix, foie gras poélé.. 12,90 €

LES PATES

Lasagne de boeuf
Tagliatelles au foie gras, a la créme de champignons
Tagliatelles et saumon fumé

LES POISSONS

Quenelle de brochet, velouté de champignons
Risotto de filets de rouget, sauce safranée
Pavé d’ombrine réti, tatin de tomates confites

LES VIANDES En provenance de I'union européenne

Entrecote grillée 2509

Céte de boeuf 350g

Bavette sauce échalote 250g

Pavé de boucher 200g

Tartare de boeuf «fait minute» 180g

Filet de boeut grillé 200g

Escalope de volaille, & la créme champignons
Magret de canard a la plancha, 200g

sauce poivre vert

Piéce de boeuf 160g

Onglet de boeuf 2509

Tresse du boucher «merlan» 200g

Sauces au choix :
Poivre vert, Champignons, Saint-Marcellin ou échalote

LES FROMAGES

Faisselle a la creme
1/2 Saint-Marcellin

LES DESSERTS 4,90 €

Calls gaiiimiand Dessert du jour

Fondant Chocolat

Glace 3 boules Café gourmand

520 € Aumoniere beurre salé Tl usepammes Profiteroles 5,20 €

Paris-Brest

Poire Belle Hélene

FORMULE
CASCADE

Feuvilleté de crottins de Chavignol,
Fondue de poireaux

Gateau de foies de volaille
Coulis de tomates, Olives noires

Salade de fruits de mer
Au Guacamole et endives

Piece de boeuf rotie
160g

Risotto de filets de rougets
Sauce safrannée

Dessert

Fromage




